Recette Pates carbonara a notre fagcon

Ingrédients :

» Lardons

» Pates

» Champignons (de Paris)
» Petit pois

» Créme fraiche

Recette :

1. Mettre a chauffer une casserole d’eau salée.

2. Quand l'eau bout mettre les pates a cuire. Vérifier le temps de
cuisson sur le paquet.

3. Nettoyer les champignons et les couper en morceaux.

4. Dans une poéle mettre a cuire les champignons puis retirer
I’eau rendue.

5. Ajouter les lardons aux champignons puis les petits pois et finir
par la creme fraiche.

6. Une fois les pates cuites, mélanger avec la sauce.




